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CERTIFICACION

Dentro de la fecha del 24 DE MAYO Y AGOSTO 2024 , las siguientes personas estén en proceso
de capacitacién por 10 horas, certificables en 4 médulos.

FECHA: 24 DE MAYO 2024 VENCIMIENTO: 24 DE MAYO 2025
NOMBRE COMPLETO : JHON ALEXIS CASTRO MADRIGAL Cc 13177304

NUMERO DE CERTIFICADO: PC N 24052024 INTENSIDAD : 10 HORAS
CAPACITADOR : JESSICA BERNAL D. / ESPECIALISTA EN CALIDAD DE ALIMENTOS

Teniendo en cuenta que durante la presente capacitacién se socializa higiene, limpieza, orden,
requisitos para los alimentos, entre otros temas, con el fin de dar cumplimiento a la
RESOLUCION 2674 DEL 2013 .Para idoneidad ver adjunto concepto de idoneidad secretaria
de salud N. SDQS4135882022.

SESION TEMARIO

CONSIDERACIONES GENERALES

BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM)

LA MULTIPLICACION DE LAS BACTERIAS EN LOS ALIMENTOS
CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS

TIPOS DE CONTAMINACION

METODOS DE CONSERVACION

ETAS

MODULO 1.2

MODULO 3, 4

LEGISLACION VIGENTE

YVYVYVYVYYVYYYY

Cordialmente:

=9 N
ml, Corabastos Bg 41 piso 2 = Heraconsultorescompany@gmail.com

@hmeaconsult(ues.com e 57 ) 3012730806



